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Katarzyna Maciejewska
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Na terenie Wioch produkowanych jest rocznie okolo
250 milionéw butelek musujgcego wina spumante
wylwarzanego w zaleznosci od rejonu z réznych
rodzajéw winogron, wérad ktérych znajdujg sie
zardwno szczepy migdzynarodowe, jak i autochtoniczne.

Roznn jest rowniez jakosc tvch
atrakeyinych na zagranicznych rynkach
wloskich win. Najwyiszej jakoser spu
mante. w produke]n Ktoryeh wykorzy-
SiyWwana jest zapozyczonz ¢ Szampani
kosztowns i dmudna meroda traditione]
{champenoisc) produkowane sa w lodei
okein 17 miliondw butelek rocznic. co
stanow jedymie maly odsetek calej
whoskicj produkej spumante. Do tyeh
w catoso produkowanyeh @ rastosowa-
niem metody traditionz] {we Wioszech
zwane] Melodo Clessico) nalezy wyso-
kogatunkowe. Tremo DOC i bohaterka
niasze] enclogicene Francia-

DOCG

pasdrazy

corla Warlo '='~x|l.'I:'I'I>.I.'L. Fi

enane wencckie Proscoco, premonckie

Asth Spumante 1 lombardzkie Oltrepd

Parviese |'-|--.-.-|_|i._-_ wowieksrodel ¥ wvko

rzyvstaniem moiej kosatowne] metody
chiarmat

Mie hee preypacdki o whisnie potogo
ng wootoczenio malownicesch lombsiedz-
kich wzgdre pemicdzy Brescia | Jeziorem
Leapskim Franciocorta okrzykneta zostaka
whoska Srampaniy. Produkowane sg tam
napwyrsze] klasy wioskie babelki spuman-
1, kbore 2 powadzenien konkunmad mio
oa 7 kosetownyma ITancuskimi seampana-
i, 00 ch randee swiadcey man, fakl, s
wd mementu wprowadzenia denominacii
RO we 19SS rokou e pseond procducen-
clomajy prawo poslugivad sie Jedynae
okredleniem Franciacorta, o nugwanic
|,.\,||'|I|,I_"'|N{_\';_’II ST I‘--['".IIII."IIIIL' L l.'.f._'}'”ii_,' 1||:|
ulatwicnia rownies 1 ja) jesl mezgodoe
2 obsiwaauey i preapisan. Stad el na

pochodeeveh @ e psavch kantyn butel




kach widmeje, podobme juk w prevpadko
Chamipagne i jego ckomomiceneso odpo-
wicdnika Cava, jedynie napis. Franciacor-
Lk, 0F S01TH JIELE "\ELF DEMICE ‘.\-'.l'l'll'l |'_|I:|l
wilale na tym ohsearze 2 rosnacych tam
hiakveh  winogron  Chardonnay,  Pined
Bianco ciemmmyeh Pinot Newo priv wyko
revstamin wylycenie rapodyceone] o fean-
coskich proclucentiw sampana metody
fraditionel. Polesa ona ma preeprowadiee
e drgie) fenmentacye besposiedinio
wobtelee, deighn Kidre) wowinie wilwi
reagy s mam, tak posadane wowysokic)
khisy spomaete logotswale™ 1o mikne
skopiveh moemiarmch Bybelki Butelka
@ prasalym spomiante Froanciacorta sl
poceywagy’ opeees bardee dhigr okres
wokenakene 2 drodddami, Proces fen irwa
il |'l|||||.H';| roekan ¢hy 300 INIESIECY W |||'.-':'|'|:-:||:|
ko tew Promenmweortn Millesimate, cavh
"-'l"\'l“lk“ILll“-'l'.:l”l.'j.'\'l O WENLIEIT WL Fh!-
clwlgeepo roqednepo, okredlome o noe
nika, KRsyernn, o meopatramu ohiede
pietn ke o WS SpunEinie, es
soavsuly miccn umssn pdve dooe proklh
e wykorsysioge sig nesamky ridnveh
otk i, cooe keden diape niepowta
realne  hogactwo. sapoachow | smakiow
Ciclvlay nicimaniakalinge wieey precsirecen
e Arndyep prscy produeentin tveh babel
kowych anakomitoser, widoezne zarmine
wowinmicy, gak 1 kantvoie, o by
sewlerhaie, g v 1o posslage wo labor
IR 0 Jegn prewdzswyin oeem jes
enulog slusznie okredlany wovm praspad-
K wemnemakemnem

Francushobremigey naswa  rejony
Frunciacorn pochodzl w reecaywistosa
od taciiskiego Curtes Francae 1 jest sre-
dniowiecanym okresleniem sirely wolne)
od pedutkewe, Po O roku w celu podea-
leveeania migpscowe] Tudnosen goebione]
wielodetnia biedy sprowadeeni zostall na
len obsanr bepedvkiynn z2e swe) francu-
skig) sicdzby w Cluny. Shrojm w swa
ideg ondd sig pracu]” orwe solidne pod.
stivey lnansone (webozooone dodatkosn
pracy catkowite zwolinieme sweg poboine)
deinkalnofel ol wysokich w e) epoce ob
enpsen pocdathowych) w deevdugacy spo-
sub prayeeymli sie do roewaogu rolnciwa
na beclsiemiach. XI-wiecene dokemen
te cylowaly jud len obszar zwany Franza-
vartil juko wnaczacego producenta swie ke
go 1 ormakomitepe wing snajdupaeepo
swych odlbnoreow womiastach Bowning
Paddu, Thsterin dasieseepn spanante
Franciacorta jest jednak o wiele krdtsen

| reEpoczyna sie w latach 600 XX wieku.
Kiedy to enolog Franco Ziliam 1 producent
Guido Berfucchi tozpoczeli na tym obsza-
rze wyroh spumante ¢ wykoreystaniem
meted] stosmvanych w Szampanii. Wola
tach T, rowniez inne kantymy, takie jak
Ca” del Boseo | Barone Prezini, bogate
wodeswipdeaema Berlucchiego bedacego
i€ jedrm & majhardisie] znanych produ-
centow  wysokogatunkowyeh wloskich
spumante, skupily swe wvsilks ni prodok
cn babelkiw, W okresie tym peawstawaly
wina produkowane zardwno wyszukin
mctonda trachionel, jok 1 mnie) ekskiuevw

nay mmetodky chirmat. Sytuicja ulegala stop
miw crmamie w latach S0, 20 sprawg
kich kamyn jok Monite Bossa, Cavaller,
Mosnel Rowmies Ca” del Boseo rospo
el wotvelh ltach produkepe vore b

e '.n._'.l.|r'.||||'h.|_|1'.-.'|'. CHVEE M WZOF 1y

lepseveh seumpandw. Te plerwsee, e

swvkle obleciygoe resulinty preveigenety
i ohstar Francusiona seerege nowyeh in

westoniw, kiorey w wiely prevpudbach
trakiowall b degdalnose ko preypemng
odskoceme ol s '.\Il.'iL-.i|__1|,—’-.'t||_'. sliomie)
dirifalnoscy. Nue naledy bowem saponm

nad, 2o to wlatnie Lombardia se swy bo

oy stohey Mediolanem jest prawdianwg
ppcavang wioskieeo hanesy, Previhadem
Lkrego postegpowama byl znany w branzy
budowlane] Vivono Moremn, kidey stwo

vt owopyveh latach aimiponujaea rownicek
pod wigledem wrehitektonicznym kanry

ne Bellavista (dzid posiada ponadio inng
Frang micgscow s Kantyne Contudi Castal-
di oraz toskanska kantyng o widreczneg
mizwic Petra). Zainwestowane w tamiej-
sre kantyny tomuny porwolily ma osi-

anicie w knitkim czasie przez spumanie

Franciscora migdzynarodoweso pozio-
mu L slawy oraz uczynienia ¢ 1420 ervio-

rum wynurzony] mekki dla ckskluzy

wngj enologicenc wrysivki. Inne znacza-
ce dzis kantbame, zrzeszonge wopowstaivm
w1990 roku i skupigjuacym dzis 62 pro-
duceniow Franciscora Docg Konsorcjum
# sigdeiba w Erbusco, toomuin. Villa, Fra-
telli Berlucchi, Mayolini; Ferghetting, La
honting, Amtic

Fratta, Gattr, Villa Cre:
spin. Naleky rdwnier: wspomnied, e
wigksroad miejscowvch kantyvn zachowa-
fa do deil wadveyma na tym obszarze
prisdukcie Swiceych bialych 1 crerwionych
win  komercjulizowanyeh pod mizwa
Sleree i Frnciworta™ DOC (ome s
nem Cunefranca zaadaptowanym  od

dwidch Tat pracy miekidoveh producenton

FRANCIACORTA

cheacyeh odrainic je od spumante Fran-
clacoral, kiore anakomicie Kanyrong)
sy e scowy e potrawiimi. Jedne 2 L
kich kantyn jest Al Rocol £ Ome, Kiore)
winit degustowad nwodna gecdyie wopr-
Wil 20my I precs N we wzorewy sposih
oospodarstwie  agroturystyernym, glae
mitdkam preyjemanose probowad ich w to-
warsvstwie bliskicy msgvm stowinnskim
sepeinm gelonkn # wamniakana, Doopro
duken dobee pakosti ceerwonyeh migj-
\-ln'“'\‘-_'r"i'll Wl '\H".‘\'ll_lﬁ‘ A1 I, |£||\il._‘ 1
leymaroddowe gatankt wimogeon juks Maer
bt 1 Cabernet,

Lankomire enolog § dvrekior
Kentrvaey BELELA)

Pora enakomity jak preystalo na
Wihochy kuchnig, obszar Brancincor ole-
ruje odwiedzajieym e lueystom  seereg
miczapomninnych atrakei, tkich juk To-
st w historyezne monumenty  Brescia
1 malownicze Jezioro brejskie, Mo obsza-
e Pranciacorta zoagduje sie rownies see
g wspanialveh klasetordw, zambow, pa-
bacdiw §owillic w jeding) 2 nich X¥-wices:
nep Willi Lechi w Brbusco od pleciu juz
bl Lz po wrzedniowym winohraniu odby-
wasie otwarty dla publicenosc Festival di
Francmworta, Kiory stanowd readka okazje
do degustacii tak wiclkie) ilodcl eksklu-
aywnych habelkdw, Tegorocenn edyveja,
wo kidre) minkam preyjemnosd uczestni-
cavd pooraz plerwsey, preesyeond hyla
rradkim dzis we wloskiep bransy winme
apryrmzimem, Sklada sie na niego nicwat
phiwie dobra wiloska | migdzynarodowa
konaunktura na spumante, Ko kontrasiu-
Jeowyvridnie ¢ owielkim regresem spracda
Ay ghiwmie tamtepseych win ceerwonych
i nadewycea) urodzajne w ym ok zhio-
ry winogron o nessykle posiglane do
prochubey win Francineora wysolio] kwa-

LR LA LT
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FRANCIACORTA

Woostatmich latach seceesalme duo-
Zym sukoesem ciesga sieowing Francia
cionta Saen, kore sdobywaga wovsahli
mosaanyeh khemcw swym lagodnym
Tonieco mnie] Leaeowanym’ charakie
rem, Kategoria la powstala | stosowana
sl qedvime na obszarze Frncecorta,
i o o) produke)n weewa sieow wackseo
sen winogrong Chardonnay ¢ ewentualna
chinnieszkay Pinol Bianco i eblizong do ity
prdlear Bron gawartoscny cuken, Chod e
urdeseona 2ostalam '-'l'}r'TIIr.!Ill-fl'-'t'ill'l'l'lli £
pochem o smakiem Salén Gak chochy
atrakevanyme Sarén Brar ¢ Kamyny Feor
chettinak, W museg prevenac, & wiel
kodd tych micjpscowveh  babelkowveh
wapinialoder doceniliom wopeln, depu-
alujac klusyeene Framciacortn Boul Po
elijdanjige e renesansens popalaroscs win
rogoweveh, oiekiore kanivoy ¢ tepo ob
szary rovpoceely e durvm powodzeniem
produke)e  oatrukeyneso  Fraoncincoria
Fowsd, [ pepo wyrobu slosuge sig @ repn
Iy wardawns brade, jak 1 cecrwone wine
L, et e brakuge o roswnied calko

wilvch enolopicenych nowosen, Jak s
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kommty Brut Rosé @ winogron Pinot SNo
100 2 produkuace) rowmes dobre) ja
kodct winn crerwone kantyny Majolin
ey baredro wysobkn pkose 1wy Sciowi
cend ksetahugaca sie na posiomie ok, 25
curo obaila jessd e tag nut o podregedng

&1 wan 2 kmtegorn Bose). [Ma wyjisnic

—

Keaniyma VILEA paisfezns wiindirg i

i choe po crgser sekrelow slosowane|
e teremie Francaeortn metody oadine
el winrto wesprinnied, s pod ko oy
Kl lermentac)i kisda pojedyneza bulel
b e b Aoskage bawe lguew
d enpedition, kory skl s @ il

dowkn pochodzcepn s starych rocen
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Koy wina | stnowieeeo  lajemnicg
kaddego prisducenty syropo §ood jego
dawki zalery pravsely mniej lub har-
drieg wytrawny charkler otrymane-
PSR HT TS

A owyplodu na ogrimczone roz-
paary produkep win Franciacora me-
] ey sERIE Pracsmcaone s mi -
treehy wilonskich konsomentow, a jedy-
mie okide 5% 1veh win sprredawa.
pyeh gest na pagrameznyeh rynkach
Py vadseick wan Franoucorta, zna
Kownacie mandipacyvieh sig na chakluzyw.
ny aperinf, podpwany jest we wlo.
skich barpch @ restavraciach, gdeie
osiagn ceny ol A6 o g kiclineek
Arzeszone w Konsorcjum Franomacor
e kameyny stosuga podobg polinyke
corn oo povwenduge, de wypsiowa cea
fe e chsklasywnepo produkiu ksl
fuje sig ma dofc wysokins pogtomie 12
et (etrid oo sie domvalid, jakic ce-
iy miglaby ona ostiggige w polskich
restavnrngach) Obeome  produkown-
nyeh jest okolo 5 mnhondw buelek
Francigvonrts rocenie, ale w maghlid
seyrel Bt e s b o wlec psdwe
TETHL, Con sBwiren polrache lensyw-
picjsee) wh promecn na obeyeh rvn-
kach, ktorn hamowima jest man: bra-
kiem dostilecane slosel pracenaeso-
nych na ten cel butelek. Fronciacorta
peiosbinje wige padal winem eksklu-
aywinym podiwanvm mierzadbo jedy-
pie w owesokie) klasy migdzynarodo.
wych restauracpach. Taka jest 12z stra-

tegia roewoju obrana preex e produ-
centdw, kidrveh wini trudnoe jest 2ni-
ledd wosiewt seerokie] dystrybuyi

Niekwirry producenct 2 tego ob-
sz produkugg spurmanie 2 wykoray-
stuniem winogron pochodzacych niw
micd 2 mnyeh regondw ©w tym prey pad-
b i oy ond weywad i swoich win
okreslenia Franciacorta DOCG, Najhar-
deseg ananym pray klsclem jest das sbyn-
ma kantyna Berlucchi inie oyl
#ommiepseg produkupgen swe wysokog
Purmbeone spurmante w caliofer pod naews
Francipcorta kantvon Fratelli Herloe-
chinh, O3l Bt wytwiires oni swe 2iane 1
calvm swiccle klasyezne spuminie hey
denominacgi Franciacorta DOCG, W
tor pednnk wapomnied, s prey okagg e
porocrnegn Festiwalu w Erbusco kan
tvna Herlucehi capresentowala swe
prerwsse wo listorin wing & etvkictky
Franciworsy DOCG w wersjl Bl
LCluvée Stonea, kione 2¢ wagledin a rin
e tepo poduocenta skarane gest’™
mewitplbwy swiatowy sukees. Prayeey
s Oy pewnesohy Ao ubwierdzenin
wysohie] mgdaynarodowe)  pogve)
lombagdakich babelkiw no enologice-
e mspie Europy.

A ok nadehodeeyeh swit Bo-
vezo Nansdeenn 1 Nowezo Roku pra-
englabyin Eyveevd wicmym ceytelnikom
i) gazety wicly szampaiskich -
shiw w osareystwie Franciworta iin-
nych winnyeh perelek Wioch. Brindisi!

Serw. Retarovna Maceerewska

Bqgbelki za biesiadnym stotem

W mys] panujacej ostatnio tendencji wytrawne wina musujace produko-
wang ¥ wykorzystaniem metody iraditionel. czyli m.in. francuskie szampany
i whoskie spumante Franciaconta i Trento. znakomicie nadaja sie do degostacii
# daniami na bazie ryb i ekskluzywnymi potrawami, wirdd Kidrych kréluja ka-
winor, ostrygi, krewetki § trufla. W swej wytrawne) wersji nadajg si¢ one riw-
nied znakomicie do prevstawek na bazie gotowanych warzyw i pierwszyeh dan
# fastrzezeniem, Ze nic zawieraja one pomidordw, ktorych kKwaskowosé L zabi-
ja" smak wszelkiego rodzaje win musujacych. Co do daf miesnych jedynie
naprawde delikame ich gatunki moga byd degustowane z ta nictatwy katepo-
rig win, Mo#na ich sprobowad mein. ze spumante tosé lub, ¢o moze byd uzna-
ne zn istne gastronomiczne szalefistwo, 2 wysokogatunkowym szampanem,
Stodyeze natomiast nie lubig 2 reguly byt wytrawnych babelkow i zupelnic
wyslarcaja im mniej arystokratyezne 1 slodsze wersje spumante. Osobidcie
prevehylum sie do opin, w mysl ktdre] wysokogatunkowe szampany | spo-
mante powinny byé degustowane poza posilkumi i najlepig) .. .w doborowym
oWtz ysIwie.,




